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Cuisine imaginée et élaborée par Frédéric Graglia et l’équipe du dZ 
 

Tarifs TTC, Taxes et Service compris 

DEPART 
 
 

FFOOIIEE  GGRRAASS de canard aux pommes GGRRAANNNNYY--SSMMIITTHH en terrine,     17.00 €  

Pâte de coing & brioche toastée 
 

           6 pièces 12 pièces 

HHUUIITTRREESS  PPAAPPIILLLLOONN  GGIILLLLAARRDDEEAAUU sur tavaillon      17.00 €  29.00 € 
 
 

MMAAKKIIZZUUSSHHII  AAUU  SSAAUUMMOONN, Wasabi et sauce soja      13.80 € 
 
 

RRIISSOOTTTTOO  CCRREEMMEEUUXX, Copeaux de Beaufort     14.50 €  
 
 

NNEEMMSS  SSAAVVOOYYAARRDDEESS (de pommes de terre, lard et Reblochon)    10.00 € 
 
 

SSAALLAADDEE  CCEESSAARR  FFAAÇÇOONN  SSAAVVOOYYAARRDDEE        13.00 € 
(croustillant de reblochon, jambon cru de Savoie, Beaufort)  
 
 
 

SUITE 
 
 

LLAASSAAGGNNEESS  VVEEGGEETTAARRIIEENNNNEESS au chèvre        14.80 € 
(lasagnes, épinard, duxelles de champignons, chèvre frais, coulis de tomates) 
 

NNOOIIXX  DDEE  SSAAIINNTT--JJAACCQQUUEESS juste rôties        23.00 € 
émulsion citronnelle-gingembre et julienne de poireaux frits 
 

BBAARR  CCUUIITT  SSUURR  ««  OOPPUUSS  PPIISSCCAATTUUMM  »»        20.80 € 
sablé à la farine de pois chiche aux olives et tomates confites 
 
 

WWEELLLLIINNGGTTOONN  DDEE  VVOOLLAAIILLLLEE,, aux champignons du moment, sauce Madère  14. 80 € 
 
 

EENNTTRREECCOOTTEE   de bœuf grillée jus corsé au vin de Mondeuse    18. 00 € 
 
 

TTOOUURRNNEEDDOOSS  DDEE  CCHHEEVVRREEUUIILL, jus corsé aux myrtilles, chips de pomme de terre  22.00 € 
 
 

TTAARRTTAARREE  110000%% pur bœuf, coupé au couteau, à vous de l’assaisonner !   15.00 € 
 
 
 

Pour accompagner votre plat, choisissez une garniture : 
Légumes de saison ou Grosses frites « Maison » ou Salade composée 
 
 
 
Toutes nos viandes sont d’origine européenne 



Cuisine imaginée et élaborée par Frédéric Graglia et l’équipe du dZ 
 

Tarifs TTC, Taxes et Service compris 

 

FIN 
 
 
 

FROMAGES 
 
 

AALLLLUUMMEETTTTEESS  DDEE  BBEEAAUUFFOORRTT  et confiture du moment sur tavaillon   6.00 € 
 
 

TTRRAANNCCHHEE  DDEE  TTOOMMEE  DDEE  SSAAVVOOIIEE, feuille de mâche à l’huile de noix   5.00 € 
 
 

FFRROOMMAAGGEE  FFRRAAIISS, crème épaisse ou coulis    4.50 € 

 
 
 

DESSERTS 
 
 
EECCLLAAIIRR  VVAANNIILLLLEE  ««  NNEEWW  AAGGEE  »»,, sorbet pomme & smoothie du verger  7.50 € 
 

 

SSOOUUPPEE  SSOOUUFFFFLLEEEE  au chocolat et crème glacée Bulgare,    8.80 € 
 

 

LLEESS  33  PPEETTIITTSS  PPOOTTSS  de crème …….. Brûlée !      7.50 € 
 
 

CCOOMMPPOOTTEEEE  DDEE  PPOOMMMMEESS,    sablé breton, glace vanille et crémeux caramel  7.00 € 

 
 
 

GGLLAACCEESS  &&  SSOORRBBEETTSS       2.40 € la boule 
 
 

VANILLE BOURBON, CARAMEL SALE, CHOCOLAT, BULGARE 
 

FRAISE, POMME, CITRON VERT, MYRTILLE, FRUITS DE LA PASSION, 
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Tarifs TTC, Taxes et Service compris 

LLEESS  FFOORRMMUULLEESS 

 

 
Tous les midis du lundi au vendredi 

 

                 Jours après jours… 
                                               …selon le marché 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENU ENFANT POUR LES MOINS DE 10 ANS    1144..
0000

€€ 
 

Petit Steak de bœuf & grosses frites Maison, 2 boules de glaces au choix 
 
 
 

  

MMeennuu  àà  1177..
0000

  €€  
 
 

Entrée 
 

+ 
 

Plat 
 

+ 
 

Dessert 

  

MMeennuu  àà  1155..
0000

  €€  
 
 

Entrée + Plat 
 

ou 

 

Plat + Dessert 
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