
Cuisine imaginée et élaborée par Frédéric Graglia et l’Equipe du dZ 
 

Tarifs TTC, Taxes et Service compris 

DEPART 
 

PPAARRFFAAIITT  DDEE  FFOOIIEE  GGRRAASS  DDEE  CCAANNAARRDD, croûte et toast de pain d’épice   17.50 €  
 

           6 pièces 12 pièces 

HHUUÎÎTTRREESS  PPAAPPIILLLLOONN  GGIILLLLAARRDDEEAAUU sur tavaillon      18.00 €  29.00 € 
 

CCAARRPPAACCCCIIOO  DDEE  MMAAGGRREETT  DDEE  CCAANNAARRDD,,        12.50 € 

Copeaux de parmesan et chips de pain aux céréales 

 

VVEELLOOUUTTÉÉ  DDEE  PPOOTTIIMMAARRRROONN,,  espumas chorizo et éclats de noisettes torréfiées  11.90 € 
 
 

TTAARRTTAARREE  DDEE  SSAAUUMMOONN  EETT  LLEENNTTIILLLLEESS  VVEERRTTEESS  DDUU  PPUUYY  EENN  VVEELLAAYY,, espuma au lard    12.90 € 
  

                  Small    Big 

SSAALLAADDEE  SSAAVVOOYYAARRDDEE  &&  SSAAMMOOUUSSSSAA  AAUU  RREEBBLLOOCCHHOONN                  9.90 € 13.50 € 
Mesclun, tomates cerises, champignons émincés, croûtons, dés de Beaufort 

                  Small    Big 

SSAALLAADDEE  FFAACCOONN  NNIICCOOIISSEE                          9.90 € 13.50 € 
Haricots verts, olives noires, œuf mollet, tomates, anchois, fonds d’artichaut, pommes de terre 

 
 
SUITE 
 

LLEESS  33  ŒŒUUFFSS    «««   BBBIIIOOO   »»»                    10.90 € 

Commandez… comme vous les aimez : au plat, à la coque ou en omelette 
 

LLAASSAAGGNNEESS  VVÉÉGGÉÉTTAARRIIEENNNNEESS  AAUU  CCHHÈÈVVRREE       14.80 € 
(lasagne, épinard, duxelle de champignons, chèvre frais, coulis de tomates) 
 

RRIISSOOTTTTOO  CCRRÉÉMMEEUUXX  AAUUXX  CCHHAAMMPPIIGGNNOONNSS  DDEESS  BBOOIISS      13.90 €  

Viande séchée des Alpes, Parmesan râpé minute  
  

TTAARRTTAARREE  110000%% pur bœuf, coupé au couteau, à vous de l’assaisonner !…  15.00 € 
  

MMAAGGRREETT  DDEE  CCAANNAARRDD  RRÔÔTTII Choc-Orange       18.00 € 
(caramel de miel aux écorces d’orange déglacé au vinaigre et jus de veau lié au chocolat) 
 

AAGGNNEEAAUU  DDEE  77  HHEEUURREESS  EENN  CCOOMMPPOOTTÉÉEE,, petite salade mêlée     15.00 € 
  
 

               Small 200gr Big 300gr 

EENNTTRREECCÔÔTTEE  de Bœuf Grillée, jus corsé au vin de Mondeuse         17. 50 € 21. 00 € 
 

WWOOKK  DDEE  GGAAMMBBAASS  FFLLAAMMBBÉÉEESS  AAUU  CCOOGGNNAACC        18.00 € 

ananas, lait de coco, petits légumes et nouilles Chinoises  
 

FFIILLEETT  DDEE  DDOORRAADDEE  RROOYYAALLEE  RRÔÔTTIIEE sous écailles de pomme de terre et tapenade  14.50 € 

de tomate, roquette et sauce vierge       
 
 

NNOOIIXX  DDEE  SSAAIINNTT  JJAACCQQUUEESS  JJUUSSTTEE  PPOOEELLEEEESS,,  émulsion vanille       23.50 € 
 

 
Pour accompagner votre plat choisissez une garniture : 
 

Légumes de saison Ou Grosses frites « Maison » Ou Salade composée 
 

Toutes nos viandes sont d’origine Européenne 
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FIN 
 
 
 

FROMAGES 
 
 

 

AALLLLUUMMEETTTTEESS  DDEE  BBEEAAUUFFOORRTT  et confiture du moment sur tavaillon   6.00 € 

 
 

TTRRAANNCCHHEE  DDEE  TTOOMMMMEE  DDEE  SSAAVVOOIIEE, feuille de mâche à l’huile de noix   5.00 € 

 
 

FFRROOMMAAGGEE  FFRRAAIISS, crème épaisse ou coulis    4.50 € 

 
 
 

DESSERTS 
 
 

CCRRÈÈMMEE  BBRRÛÛLLÉÉEE  ÀÀ  LLAA  CCOONNFFIITTUURREE  DDEE  LLAAIITT,,  flambée minute devant vos yeux 7.80 € 

Crème glacée fleur de lait 
 

CCHHOOCCOOLLAATT  EENN  33  ÉÉTTAATTSS,,  QQUUEELLQQUUEESS  FRAMBOISES, CRÈME GLACÉE VANILLÉE   8.80 € 

 
 

TTAARRTTEE  AAUU  CCIITTRROONN  SSIIGGNNAATTUURREE  « dZ »       7.90 € 

Mousse légère de citron sur fond de pâte sucrée, « meringuettes »,  

Sucette de sorbet citron et pâtes de fruits aux agrumes 
 

CCOOMMPPOOTTÉÉEE  DDEE  PPOOMMMMEESS,    sablé Breton, glace vanille et crémeux caramel  7.00 € 

 
 

CCAAFFÉÉ  GGOOUURRMMAANNDD  SSUURRPPRRIISSEE  !!!        7.80 € 

 

CCAAFFÉÉ  GGOOUURRMMAANNDD  SSUURRPPRRIISSEE  et son Pousse de 3 Cm3 en glace !!…  9.00 € 
    Génépi, Chartreuse verte ou Manzanita 

 
 

LLEESS  GGLLAACCEESS  EETT  SSOORRBBEETTSS       2.80 € la boule 
 
 

 GLACES 
VANILLE BOURBON, MARRON CONFIT, CARAMEL SALÉ, CHOCOLAT,  
LAIT DE COCO, MENTHE-CHOCOLAT, BULGARE. 

 

SORBETS 

 FRAISE, CITRON VERT, FRAMBOISE, MYRTILLE, FRUITS DE LA PASSION. 
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LLEESS  MMEENNUUSS             Z 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

LLAA  SSUUGGGGEESSTTIIOONN  DDUU  MMOOMMEENNTT  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Tous les Midis 
 

du Lundi au Vendredi 
 

 

« L’Histoire du Jour »            
      selon le Marché    
 

 

MMeennuu  àà  1177..
9900

  €€  
 

Entrée + Plat + Dessert 
 
 

MMeennuu  àà  1155..
0000

  €€  
 

Entrée+ Plat 
 

ou 
 

Plat + Dessert 
 

 

Le Best Seller du Chef 
 

en 5 Volumes 
 

seulement pour   99..
9900

  €€//ppeerrss  !!!! 

 

Assortiment de nos 5 meilleures ventes 

sur tavaillon à commander comme des 
Tapas à l’Apéro !! 

  

MENU ENFANT  1144..
0000

€€ 
POUR LES MOINS DE 10 ANS      
  

Petit Steak de Bœuf 
Grosses frites Maison,  
 

2 Boules de Glace au Choix 

Midis et Soirs 
  

  

  
  

Les menus « Carte » 
 

« L’Histoire de la Semaine »  
  

  

  

  

MMeennuu  àà  3300..
0000

  €€  
 

TTAARRTTAARREE  DDEE  SSAAUUMMOONN  EETT  LLEENNTTIILLLLEESS  

VVEERRTTEESS  DDUU  PPUUYY  EENN  VVEELLAAYY,, espuma au 
lard 

*** 
 

MMAAGGRREETT  DDEE  CCAANNAARRDD  RRÔÔTTII Choc-Orange 

caramel de miel aux écorces d’orange déglacé 
au vinaigre et jus de veau lié au chocolat 
 

 

*** 
 

CCRRÈÈMMEE  BBRRÛÛLLÉÉEE  ÀÀ  LLAA  CCOONNFFIITTUURREE  DDEE  LLAAIITT,,  
flambée minute devant vos yeux, Crème 

glacée fleur de lait 
  

  

  
  

MMeennuu  àà  3399..
0000

  €€  

 
PPAARRFFAAIITT  DDEE  FFOOIIEE  GGRRAASS  DDEE  CCAANNAARRDD, croûte et 
toast de pain d’épice 
 

*** 
 

NNOOIIXX  DDEE  SSAAIINNTT  JJAACCQQUUEESS  JJUUSSTTEE  PPOOEELLEEEESS,,  
émulsion vanille 

 

*** 
 

CCHHOOCCOOLLAATT  EENN  33  ÉÉTTAATTSS,,  quelques 

framboises, crème glacée vanillée 


